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Spaghetti al tartufo e pomodoro

400 gr. di spaghetti integrali,50gr. di tartufo nero ( o vasetto di
tartufo nero),15gr. di polpa di pomodoro,1 spicchio di aglio,?2 filetti

di acciughe,alcuni rametti di prezzemolo, 4 cucchiai di olio,sale.

Rosolate I'aglio schiacciato nell'olio insieme ai filetti di acciuga,

tritati finemente. Lasciate cuocere il tutto per un quarto d'ora a
fuoco moderato mescolando di tanto in tanto,unite poi il passato di

pomodoro
e salate adeguamente.nel frattempo cuocete anche gl
spaghetti,scolateli conditeli con la salsa preparata precedentemente
e il tartufo pulito e grattugiato.
Spolverate infine con il prezzemolo tritato e portare in tavola.
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